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O Browarze
Misja

Browar Stu Mostow to pierwszy po latach klasyczny browar rzemieslniczy we Wroctawiu, z otwartym
pubem, z ktérego obserwowaé mozna proces produkcji. Powstat w 2014 roku by produkowac rzemieslnicze
piwo i aby pokazywaé, czymrézni sie ta produkcja od przemystowej.

Chcemy poméc ludziom odkryé prawdziwe zycie i prawdziwe piwo. Zycie prostsze, z jaka$ pasja, petne
przyjaciét i rozmowy. Prawdziwe piwo, czyli rzemieslnicze w najlepszym tego stowa znaczeniu. Statej,
najwyzszej jakosci. Warzone w sposdb naturalny, bez przy$pieszania i bez pozbawiania wartosci tylko po to
by produkt mdgt sta¢ na pdtce dwa lata. Z misjg integrowania branzy, zapraszania do wspétpracy ludzi
zainteresowanych odbudowa kultury picia piwa. Z checig robienia najlepszego piwa, ktdre bytoby wizytédwka
naszych talentéw i wyjatkowych wroctawskich tradycji. Chcemy zaszczepia¢ wiare w prymat jakosci nad
ilocig. Namawiaci wspiera¢ w bezkompromisowym podejs$ciu do zycia i do piwa.

Browar powstat z tesknoty za satysfakcjg z tego co sie robi, za prostszym i wolniejszym nieco zyciem.

Zatozony zostat przez Arlette i Grzegorza Ziemian, ktdrzy wybrali Wroctaw jako swoje miejsce do zycia.
Jest cztonkiem Dolnoslgskiej 1zby Rzemieslniczej i pierwszym polskim cztonkiem The Brewers Association.

Nasz manifest: https://100mostow.pl/manifest

Powstanie Browaru Stu Mostow

Chcieliémy sie od samego poczatku wyrdzni¢ na polskim rynku. Zalezato nam na najwyzszej jakosci na
kazdym etapie. Podjeliémy rozmowy z potencjalnymi partnerami — najpierw na miedzynarodowych targach
spozywczych w Poznaniu, pdZniej na targach branzy piwnej w Niemczech. Tam udato sie nawigzac kontakt
z firma BrauKon, ktéra wpisata sie w filozofie powstajgcego browarui zapewnita mu najwyzszej jakoscisprzet
do warzenia piwa.

Mamy we Wroctawiu technologie, ktérg wykorzystuje wiele sposrdd najbardziej renomowanych browaréw
rzemiesiniczych na swiecie. Na starcie korzystaliémy z doswiadczen firmy BrauKon. Dzielili sie nimi na kazdym
etapie powstawania browaru. Wybodr klasycznej a jednoczesnie bardzo innowacyjnej technologii docenili
przedstawiciele branzy i wroctawscy browarnicy. Czuli, ze ,to bedzie browara nie fabryka piwa”.

Od samego poczatku szukalismy rzemiesinikdw. Branza browarnicza jest specyficzna. Nie ma tak naprawde
dwdch takich samych browaréw. Zeby dobrze go zaprojektowaé, trzeba zrozumie¢ i filozofie wtascicieli
i filozofie piwowardw, specyfike lokalizacji, lokalnego rynku. BrauKon przez te wszystkiefazy nas supportowat
i nam kibicowat. My jako browar rzemieslniczy czuliémy, ze rozmawiamy z rzemiesIinikami.

Browar jeszcze przed oficjalnym otwarciem stat sie miejscem ciekawych spotkan:

e Browar stat sie gospodarzem spotkan wroctawskich browarnikéw, w tym pracownikéw nieistniejacych
juz wroctawskich browaréw: Piastowskiego, Mieszczanskiego i Browaru Zakrzéw. Honorowy patronat
nad | Zjazdem objat prof. dr hab. Roman Kotacz, Rektor Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu.

Podczas 4 Zjazdu, 5.08.2016, wspdlnie z Wydzialem Nauki o Zywnosci prezentowaliémy w tym gronie
program pierwszych w Polsce podyplomowych studiéw piwowarskich, ktére w pazdzierniku br. ruszajg
na Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu. Ta integracja pokolen jest naszg wielkg radoscia.

Wiecej o tradycji na https://100mostow.pl/tradycja
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e Browar gosci piwowarow z catego Swiata. Najpierw z Niemiec, Czech, Stowacji, Stanéw Zjednoczonych.
Dunskiego Mikkellera, ktéry wyznacza swiatowe trendy rzemiedlnicze pod wzgledem oryginalnosci
i jakosci, ktory budujac swéj wtasny browar wybrat tego samego dostawce sprzetu — bawarskg firme
BrauKon. Goscilismy wielu przedstawicieli polskiego kraftu, ktdrych rynkowe debiuty jakze czesto
zwigzane byty z historig Wroctawia i Wroctawskiego Festiwalu Dobrego Piwa.

Branza docenita nasze wybory, Browar szybko sklasyfikowano jako kraftowe Ferrari. Za werbalnym
uznaniem poszty wspdlne projekty. Warzylismy we Wroctawiu z wieloma uznanymi firmami. Jednym
z najciekawszych amerykanskich browaréw rzemieslniczych — Pizza Boy Brewing. To byta pierwsza w
historii polskiego kraftu polsko-amerykanska kolaboracja. Kolejny kamien milowy to kooperacyjne
warzenie z Bristol Brewing Company z Colorado. Dla Camba Bavaria, jednego z najbardziej cenionych
niemieckich browaréw nowej fali, wspdlne warzenie we Wroctawiu, byto pierwszym tego typu
projektem w historii. Podobnie w przypadku berlinskiego browaru BRLO. Premiera Schopsa zgromadzi
w Browarze ponad 100 piwowardéw i technologéw piwowarstwaz 5 kontynentéw.

Wiecej o projektach wspotpracy z piwowaramiz innych browardw na: https://100mostow.pl/art

e Browar stat sie miejscem spotkan restauratoréw, kucharzy, producentéw produktéw regionalnych.
Pierwszym wspoétorganizatorem spotkan w kwestii smaku byty Stawy Milickie S.A. i Mtyn z Jordanowa.
Oto relacja z historycznego spotkania, jeszcze przez otwarciem: https://youtu.be/pnBKS9Jr9A8

Rewolucyjnie zmienia sie swiat wokdt nas i my rewolucyjnie podchodzimy do kwestii smaku. Mamy
Swiadomosc¢ koniecznosci wktadania wysitku w edukacje. Trendy, ktére sprzyjajg piwowarstwu
rzemieslniczemu to dla nas za mato. Promujemy wartosci, smaki i ludzi. Branza po branzy. Szukamy
sojusznikdw. Tuz po otwarciu goscilismy najlepszych baristdw w Polsce, Wroctawskie Przelewkivol. 2.,
potem Mistrzostw Polski Brewers Cup. Uwarzylismy piwo z Czarnym Deszczem i planujemy kolejne.
Warzylismy w kooperacjiz kolektywem kulinarnym Food Think Tank, inicjatywy, sk upiajacej specjalistow
wielu branz, ale majgcych jeden cel — przywréci¢ jakosé kulinariom, pokazac nasze atuty i nasze korzenie.
Dzi§ wspodtpracujemy z wieloma producentami. Otwarlismy Concept Stu Mostow by promowac
rzemiosto. To pracownia rzemieslnikdw — piekarza, kucharza, serowara i ich wspdtpracownikéw.
Piekg precle do piwa, pieczywo na zakwasie, robig musztarde i octy. Bedg rozwija¢ te produkty.
Na miejscu moznazobaczycich prace, napic sie kawy i jes¢ produkty, ktdrych nie ma w sklepach.

Wiecej o tym jak postrzegamy korzenie rewolucji - https://100mostow.pl/strona-glowna/rewolucja

Wiecej o powstaniu Browaru na www.youtube.com/watch ?t=14&v=SDrC3-vns4w

Dlaczego piwo rzemieslnicze takzmieniaswiat?

e ,Piwo rzemieslnicze zmienia branze, ludzi i miasta. Branze — bo sprawia, ze browary muszg ciaggle sie
samodoskonali¢. Ludzi — bo otwiera im oczy i zaczynajg widzie¢, ze to co serwujg nam koncerny to
bezsmakowy wyréb piwopodobny. Wreszcie miasta, w ktdrych powstajg browary. Wokét nich kwitnie
piwna kultura. A dobry browar to powéd do dumy dla mieszkaicow.” - Mateusz Gulej, Gtéwny Piwowar
w Browarze Stu Mostéw.

e ,Rewolucja piwnana dobre zmienita branze i tg zmiang zaraza ludzi. Pokazujejak réznorodnymismacznym
trunkiem jest piwo. Po drugie, pokazuje ludziom, ze mozna inaczej, lokalnie, dla siebie. To motywuje do
przemyslen. Po trzecie, i na tym etapie juz jesteSmy, przycigga jak magnez. Powstajg miejsca o pewnej
kulturze. Piwo rzemiesinicze tgczyi buduje mosty.” - Grzegorz Ziemian, wspottwadrca Browaru Stu Mostow.
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»Z tesknoty za zyciem petniejszym, wolniejszym. Zmienia sie podejscie ludzi do wszystkiego, co nas otacza.
Chcemy lepiej jesé i pié, poznawac smaki, rozwija¢ zmysty. A poza tym przy piwie mozna rozmawiac,
na piwo zawsze idzie sie po dobre emocje. Zostawia sie gadzety, kartonowe kubki. Zostawia sie stres
i znajduje ludzi, ktérzy chca tego samego. Znajomych, jak to byto kiedys, kiedy$ ludzie mieli czas dla siebie.
Dzi$ zyjemy jakby$Smy Scigali sie z zyciem, zapominajgc przy tym jak ono jest krétkie. Czas dla siebie - to
wartos$é, za ktérg ludzie tesknig. Stad powiedzenie: kto ma czas na dobre piwo, ten ma czas na wszystkie

dobrerzeczy.” — Arletta Ziemian, Browar Stu Mostdow.

Produkcja rzemieslnicza rézni sie od przemystowej https://www.youtube.com/watch?v=LcyoHwTJcvc

Ludzie

Budowa browaru zostata zainicjowana przez Grzegorza i Arlette Ziemian. Zgromadzili oni wokét siebie team
fachowcéw i pasjonatéw. Gtéwnym Piwowarem jest Mateusz Gulej, drugim piwowarem Michat Zankowski.
Mateusz jest absolwentem Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, Technologie Zywnosci, spec.
Technologia Przemystéw Fermentacyjnych (dyplom z oceng bardzo dobry), zdobywca Grand Prix w VIl edycji
Wroctawskich Warsztatéw Piwowarskich. Pracowat jako piwowar w Kanadzie, gdzie poznat specyfike i
odpowiedzialnos¢ gtéwnego piwowara. Jest wspottwarcg receptur wszystkich piw Browaru. Potrafi przekazac
emocje zwigzane z kazdym stylem i zaciekawic¢ piwem. Optymista, ciekawy swiata, ludzi i nowych mozliwosci.

Wsparciem dla piwowardéw jest Mateusz Kondracki - entuzjasta dobrego piwa, propagator kultury jego
picia. Mateusz $wietnie rozumie misje edukacyjng Browaru. Ma swiadomosc czym jest pierwszy tyk, pierwsze
zetkniecie sie z piwem, ktére ma smak, za ktérym stoi odmienne od koncernowego podejscie. Wielka
popularnoscia cieszg sie spotkaniaz nim i zwiedzanie Browaru w kazdy wtoreki sobote.

Wiecej o mozliwosci zwiedzenia Browaru na https://100mostow.pl/zwiedzanie

Kuchnie pubu Browaru tworzy dwdch wspaniatych kucharzy Tomasz Kupka i Michat Czekajto. Maja
podejscie, ktére pasuje do browaru. Cieszg sie tym co robig, nie majg ograniczen. Uwazajg, ze najlepiej jest
gotowac po swojemu zachowujac przy tym proste, czesto tradycyjne metody, w nowej zaskakujgcej wersji.
Michat Czekajto jest Szefem Kuchni pubu i szefem projektu Concpet Stu Msotédw. Tworzy autorskie dania.
Sprawit, ze oferta menu lunchowego zmieniana jest co tydzien. W kazdym miesigcu powstajg kolejne dania
i przekaskidedukowane konkretnym gatunkom piwa. Ta edukacja jest dla nas bardzo wazna.

Concept Stu Mostéw to potaczenie sklepu firmowego, bistro i pracowni rzemieslnikow — piekarza, kucharza,
serowara i ich wspoétpracownikéw. Piekg precle do piwa, pieczywo na zakwasie, robig musztarde i octy.
Na miejscu mozna zobaczycich prace, napic sie kawy i zjes¢ cos stodkiego. To miejsce przyjazne producentom
i rolnikom, w ktérym sprébowaémozna, obok piwa i pieczywa na zakwasie, naturalnych seréw czy miesa.
Wiecej o Concpecie i kwestii smaku na https://100mostow.pl/concept-stu-mostow

Wszystko kreci sie wokét edukacji. Tak dobralismy lokalizacje — pub byt przeciez kiedys balkonem, z ktérego
oktadato sie filmy i przedstawienia. Zalezato nam na mozliwosci ogladania catego procesu. Oprowadzamy
grupy, edukujemy. Wszyscy sg pasjonatami. Chcemy by kazdego dnia jak najwiecej ludzi zrozumiato, czym
rézni sie piwowarstwo rzemieslnicze od koncernowego.

Zalezy nam na osobach, ktére nie obawiajg sie eksperymentowaé, sg twadrcze i lubig dzieli¢ sie wiedza.
Takie osoby przyciggamy. Jestesmy dla siebie inspiracjg. Pokazujemy piwowarstwo rzemiesinicze jako wazng
czeé¢ kapitatu kreatywnego Wroctawia, Dolnego Slaska i Polski.
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Sprzet browarniczy

Whnetrza sg wysokie i przestronne. Poprzemystowy charakter budynku ociepla czerwona cegta. Caty cigg
technologiczny znajduje sie na parterze budynku. Jego producentem jest BrauKon, niewielka, ale dynamiczna
firma z sektora sprzetu piwowarskiego, dostarczajgca swoje linie produkcyjne najbardziej wymagajgcym
odbiorcom na catym S$wiecie. Jej gtdwne realizacje to browary rzemiesinicze. BrauKon szczyci sie
najnowoczesniejszg i najbardziej wyrafinowang technologia w tego typu instalacjach. Browar Stu Mostow
jestich pierwszym tego typu projektem w Polsce.

W naszym browarze umiescilismy dwunaczyniowg warzelnie z kadzig filtracyjng i kottem zacierno-
warzelnym o wybiciu 20 hl. Sruta stodowa trafia do kotta zacierno-warzelnego poprzez system przenoénikéw
tancuchowych z 4-walcowego srutownika o wydajnosci 800 kg stodu na godzine. Kociot zacierno-warzelny
podgrzewany jest w dwdch systemach: w trakcie zacierania funkcje grzewczg petni dno kotta, natomiast
podczas warzenia uruchamiany jest system SmartBoil, ktory jest warnikiem wewnetrznym o wysokiej
wydajnosci, doprowadzajgcy ponad 20 hl brzeczki do stanu wrzenia w zaledwie kilkanascie minut. Do kotta
warzelnego trafia oczywiscie wczesniej odfiltrowana brzeczka z kadzi filtracyjnej, ktérego budowa
i rozwigzania technologiczne pozwalajg na filtracje zacieréw o wysokim ekstrakcie i lepkosci. Po etapie
gotowania z chmielem, gdzie brzeczka jest intensywnie mieszana i odparowywana w celu pozbycia sie
prekursorow DMS, wybijamy warke do whirlpoola, gdzie pozbywamy sie osadéw gorgcych. Niezbedne jest
schtodzenie brzeczki do temperatury fermentacji, w tym celu wykorzystujemy ptytowy wymiennik ciepta,
ktdry pozwala na powtdrne odzyskanie ciepta goracej brzeczki. W miedzyczasie brzeczka zostaje natleniona
powietrzem ze sterylnego filtra. W 6 tankach cylindryczno-stozkowych o pojemnosci 40 hl (ktore mieszczg
dwie warki), chtodzonych ptaszczowo instalacjg z glikolem, przebiega proces fermentacji, w odmiennych
warunkach cisnienia i temperatury, odpowiednich dla kazdego gatunku piwa. Po burzliwej fermentacji
nadchodziczas lezakowania, a po nim przetoczenie piwa do 2 tankéw posredniczacych, gdzie mozemy ocenic
jego koncowa jakos¢ i po akceptacji rozla¢ do butelek i kegdw. W wode zaopatrujemy sie z miejskich
wodociggdéw. Podlega ona obrébce w stacji uzdatniania, gdzie w procesie odwréconej osmozy jestesmy
w stanie uzyskacten istotny sktadnik o wymaganych parametrach produkcyjnych. Czystos$éihigiene w catym
procesie produkcyjnym utrzymujemy dziekistacji zintegrowanego mycia CIP (Cleaning In Place).

Zespot BrauKonu opracowat technologie na potrzeby naszego browaru. Zapewnia konsultacje i wsparcie,
réowniez po zakonczeniu instalacji i uruchomieniu. Dzieki ogromnemu doswiadczeniu i indywidualnemu
podejsciu gwarantuje, ze piwo nabierze wtasnego charakteru —zgodnie z oczekiwaniami browaru.

Firma zdobyta renome udostepniajgc swojg technologie i doswiadczenie na catym swiecie. Potwierdzajg to
liczne patenty i przyznawane nagrody, a przede wszystkim zadowolenie browaréw, ktére technologie
BrauKonu stosujg. Ta innowacyjno$é¢ od kilku lat odmienia piwng branze — a to idealnie wpisuje sie
w zatozenia i cele, jakie stawia przed sobg Browar Stu Mostow.

Za sprawg sprzetu i zastosowanej technologii Browar Stu Mostow bedzie warzy¢ do 500 tys. litréw piwa
rocznie. Bedg to gtdwnie piwa gérnej fermentacji, czyli typu ale. Ten sposéb warzenia jest stosowany odkad
zaczeta sie historia browarnictwa. Kiedy$ nie znano metod chtodzenia, dlatego nie stosowano fermentacji
dolnej, z ktdrej dzisiaj najczesciej korzystajg koncerny. Podczas fermentacji dolnej powstajg piwa typu lager,
natomiast w czasie fermentacji gérnej powstaje piwo o bogatszym aromacie i smaku. Dobrymi przyktadami
bedzie tutaj odmiana IPA, stout czy piwo pszeniczne.

Pierwsze wrazenia wroctawskich browarnikdw www.youtube.com/watch?v=6Dff00GxLTO

Film z otwarcia Browaru Stu Mostéw www.youtube.com/watch?v=BB-pgM-CSs8
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O naszym piwie

Warzymy piwa stylowe, ktére sg potaczeniem dwéch podejsé do nowoczesnego piwowarstwa —odkryciem
na nowo tradycji i korzystaniem z mozliwosci jakie daje piwna rewolucja. Warzymy style znacznie sie od
siebie rdéznigce, tak by pokaza¢ jak bogaty moze by¢ Swiat piwa. Wykorzystujemy ogromng ilosé
réznorodnych surowcow - stodéw specjalnych, chmieli, drozdzy a takze nietuzinkowych przypraw.
Efekt naszych wysitkbw mozna probowaé, zapraszamy do degustacji i dzielenia sie wrazeniami o naszym
piwie. Do ocen na najpopularniejszych portalach UNTAPPD - https://untappd.com/BrowarStuMostow
i RateBeer http://www.ratebeer.com/brewers/browar-stu-mostow/21578/

Portfolio

Piwa warzonew Browarze podzielone sg na 3 linie: WRCLW, Salamander oraz ART creative collaboration.

Marka WRCLW wzmacnia naszg tozsamos¢ i Swiadomos¢ smaku. W nazwie to tylko spdtgtoski, w produkcie
tylko te sktadniki, z ktérych przez wieki robiono piwo. To klasyka w nowych aranzacjach i degustacyjne
podejscie do piwa. Wiecej o marce WRCLW na https://100mostow.pl/marka-wrclw

Potwierdzeniem wagi tradycji jest WRCLW Schops - styl odtworzony po 250 latach, pszeniczny symbol
miasta i roli jakg piwo odgrywato w zyciu, diecie wroctawian. Wiecej https://100mostow.pl/projekt-schops/

Marka SALAMANEDR zostata stworzona by pokazaé moc spotkania przy piwie, przyjazni i szacunku.
Salamander to stary piwny toast, ktory powstat na poczatku XIX wieku we Wroctawiu. Zwyczaj kultywowany
i praktykowany do dzi§ w czasie uroczystych biesiad w kregach niemieckich korporacji studenckich.
Produktowo to piwa nowofalowe. Wiecej o marce na https://100mostow.pl/marka-salamander

ART creative collaboration — marka piw tworzonych we wspétpracy. Adresowana do ludzi kreatywnych
i otwartych na nowe doswiadczenia. Buduje mosty pomiedzy ludZzmii pomiedzy stylami piwa.

Relacja z premiery marek WRCLW i Salamander, 11.12.201: https://youtu.be/BB-pgM-CSs8

Relacja z debiutu marki ART, projekt z Camba Bavaria, 26.02.2015: www.youtube.com/watch?v=V5j05vv9iul

Piwa WRCLW

e WRCLW Pils. Pilzner niemiecki (Pils) jest jasniejszg i nieco wytrawniejszg wersjg czeskiego pilsa. To
bardzo znane piwo dolnej fermentacji rzadko warzone jest przez browary rzemieslnicze. A szkoda, bo
dobry pilzner zawsze Swietnie orzezwia i jest wspaniatym aperitifem. Czesto degustacje piw warto zaczgé
wtadnie od niego. Jasna barwa i lekko zbozowy aromat, wynikajg z zastosowania w zasypie niemal
samego stodu pilzneniskiego. Pozwala to w petni cieszy¢ sie duszg tego piwa, ktdrg stanowig szlachetne
niemieckie odmiany chmieli, przede wszystkim tych aromatycznych, charakteryzujgcych sie bardzo
przyjemnym, ziotowo-korzennym zapachem. Piwo na kazdg okazje, z wyrazng, acz niemeczacg goryczka.
Wielkie zaproszenie do kraftu!

e WRCLW Dunkelweizen. ,Ciemny brat” charakterystycznego piwa gdrnej fermentacji — hefeweizen.
Jak nakazuje bawarska tradycja ponad potowe zasypu musi stanowic stéd pszeniczny. Barwa tego piwa
zawsze jest ciemna, niemal zawsze jest metne, bo to wtasnie drozdze zawieszone w catej objetosci
wptywajg na treSciwos¢ tego jednak wytrawnego piwa. Drozdze nadajg tez charakterystyczne aromaty
bananowo-gozdzikowe. Wysokie wysycenie i piekna czapa piany jest znakiem rozpoznawczym tego
stylu.
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Zostat uwazony specjalnie na 6. Wroctawski Festiwal Dobrego Piwa. Byt oficjalnym piwem tego
najstarszego i najwazniejszego festiwalu dobrego piwa w Polsce. Wczesniej fani Festiwalu w specjalnej
ankiecie zadecydo-wali, ze Piwo Festiwalowe powinno by¢ przedstawicielem gdérnej fermentac;i,
o ciemnej barwie, chmielone wytgcznie polskimi odmianami chmielu. Z tych parametréow wybralismy
styl, ktoéry idealnie taczy te wszystkie elementy. Premiera odbyta sie 1.05 na Festiwalu i podczas
obchoddw Dnia Rzemiesinika w Browarze.

o WRCLW Hefeweizen, czyli pszeniczne piwo drozdzowe, gérnej fermentacji, bardzo tradycyjny styl
bawarski. Warzony z bardzo duzym udziatem stodu pszenicznego, piwo orzezwiajace, wydajace sie petne
od drozdzy budujacych bukiet bananowo-gozdzikowy. W rzeczywistosci jest wysoko odfermentowane,
a lekka kwaskowos¢ powoduje, ze Swietnie orzezwia.

e WRCLW Roggenbier, czyli piwo zytnie, to tradycyjny bawarski styl, ale nawet w Niemczech jest juz
rzadko spotykany. To piwo charakteryzuje sie ciemniejszg barwg, gestg konsystencjg, metnoscig
i wysoka, bezowo-pomaranczowa piana. Zapachy cho¢ podobne do tych z piw pszenicznych to jednak
taczg sie z charakterystycznymi dla zyta nutami ziemistymi. Ponad potowe zasypu stanowi stéd zytni.
Tego typu stdd co prawda utrudnia proces filtracji, ale nadaje przyjemne uczucie zwiekszonej lepkosci,
wzmagajace doznania smakowe, a jest tu ich catkiem sporo. Stody karmelowe i monachijskie nadaja
wyrazng petnie, wzmagang przez nuty bananowe i gozdzikowe produkowane w czasie fermentacji przez
dobrze dobraneszczepy drozdzy.

e WRCLW Rye Ris. Jeden z najpoteiniejszych styléw piwa Swiata — Russian Imperial Stout. Piwo
historyczne, bo warzone juz na przetomie XVIII i XIX wieku przez londynskie browary. Z czasem zyskat
uznanie w catej Europie i eksportowany byt na catym Starym Kontynencie, w tym rowniez do Sankt
Petersburga, przez co dopiero po latach, w XX wieku, moze troche w celach marketingowych, zaczeto
nazywac to piwo Rosyjskim Imperialnym Stoutem. Jedno jest pewne, ze przymiotnik ,Imperialny”
mozna ttumaczyéjako ,najlepsze i najmocniejsze” piwa z oferty browaru.

Wiecej na https://100mostow.pl/wrclw

Piwa SALAMANDER

e SALAMANDER Pale Ale. Pale Ale to szeroko rozumiany styl rodem z Wielkiej Brytanii, gdzie oznacza po
prostu piwo gérnej fermentacji i pomimo przymiotnika ,Pale” piwa te nie sg wytacznie jasne. W wersji
amerykanskiej styl ten kojarzy sie przede wszystkim z intensywnym chmieleniem, zaréw no na goryczke
jak ina aromat, a dzieki zastosowaniu nowych odmian tego chmielu otrzymujemy nietuzinkowy aromat
ZyWiCZno-OWOCOoWY.

e SALAMANDER AIPA. Styl American India Pale Ale ma korzenie brytyjskie, ale to amerykanska wersja,
tego piwa gornej fermentacji, stata sie zyjgcym pomnikiem piwnej rewolucji. Mocniejsze niz Pale Ale
itow kazdym aspekcie. Wiekszy ekstrakt, wiecej stodu, nieco ciemniejsza barwa i zdecydowanie wiecej
chmielu! Nasza AIPA to klasyk w nowofalowym piwowarstwie, reprezentujgca raczej tg wschodnio-
zatokowg szkote warzenia, nieco ciemniejszg i z nieco wyrazniejszg podbudowg stodowg, ale za to
zréownie duzg iloscig jedynie amerykanskiego chmielu. Petnia aromatéw cytrusowych, owocow
tropikalnych, kwiatowych i ziotowo-zywicznych towarzyszy nieco karmelowa petnia. Piwo dla lubigcych
wyraznggoryczke.

e SALAMANDER Black IPA. Black IPA, zwane réwniez Cascadian Dark Ale to nowofalowe piwo, ktére
powstato catkiem niedawno w pétnocno-zachodnich stanach USA, w rejonie Gér Kaskadowych.
Jest petne sprzecznosci - w barwie jest ciemne jak Porter, ale nie posiada tak intensywnych nut
czekoladowych i palonych. W smaku jest wyraznie goryczkowe, ale w zapachu mieszajg sie nuty
sosnowo-zywiczne wraz z subtelng cytrusowoscia, wynikajgce z intensywnego, podobnego jak w
AIPA, chmielenia na zimno.


https://100mostow.pl/wrclw
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e SALAMANDER Imperial Witbier. Belgijski Witbier, nazywany czesto ,,Biére blanche”, to jasne, lekkie
piwo pszeniczne, oparte w znacznej czesci na niestodowanej pszenicy (czesto w formie ptatkow),
warzone z dodatkiem przypraw — Kolendy indyjskiej, oraz skérek stodkiej i gorzkiej pomaranczy.
Czesto o nieco kwaskowatym finiszu. My przedstawiamy ten styl w zimowej, ciezszej odstonie.
Wszystkich sktadnikow dodaliémy wiecej, przez co piwo ma bogaty, stodowy smak, a bogactwo
aromatow wzbogacilismy jeszcze dzieki kwiatom rumianku.

e SALAMANDER American Wheat. Amerykarnska pszenica to orzezwiajgce piwo na lato. Charakteryzuje
go jasny zasyp, mocne chmielenie — gtownie na aromat, oraz drozdze gérnej fermentacji o neutralnym
profilu. Z niemieckim piwem pszenicznym wspdlne jest jedynie zmetnienie, reszta to orzezwiajgcy mix
chmielu.

e SALAMANDER Hoppy Violet Potato Lager. Ten nietypowy styl dolnej fermentacji (lager) powstat
w Niemczech czasach Il Wojny Swiatowej, gdy zaczeto brakowa¢ stodu do produkgji piwa. Cze$¢ stodu
zaczeto zastepowaé sokiem ziemniaczanym i tak powstat bardzo rzadko juz dzi$ spotykany styl -
,Kartoffelbier”. W naszym przypadku dodalismy nietypowych, fioletowych ziemniakdw oraz solidnie
go nachmielilismy, zaréwno niemieckimi jak i amerykanskimi odmianami.

e SALAMANDER Wheat Porter. Wariacja stylu Brown Porter, czyli wyspiarskiego ciemnego piwa gornej
fermentacji. Jego nazwa pochodzi jeszcze z XVIII wieku, a jej genezy nalezy szukac po prostu jako piwo
portowe — bo byto szczegdlnie lubiane przez tragarzy i pracownikow portowych. W oryginalnej wersji
warzony na stodach monachijskim i pilzneiskim, natomiast w naszym przypadku — przede wszystkim
na stodzie pszenicznym, nadajgcym niezwyktej lekkosci i pijalnosci, ktérej czesto brakuje ciemnym
piwom. Najbardziej intrygujgcym sktadnikiem sg w nim prazone pfatki owsiane, ktére nadaja
aksamitnej gtadkosci i niespodziewany zapach $wiezo pieczonych ciasteczek zbozowych.

e SALAMANDER Strong Witbier to klasyczne belgijskie piwo gérnej fermentacji. Warzony z uzyciem wielu
aromatycznych przypraw, takich jak: skorka gorzkiej i stodkiej pomaranczy, kolendra indyjska, a takze
polskiego rumianku. My poszlismy krok dalej — wszystkiego dodalismy wiecej! Uzyskalismy mocniejsze
i niesamowicie aromatyczne piwo, $wietnie rozgrzewajgce w zimowe wieczory.

Wiecej na https://100mostow.pl/salamander

Piwa ART

e ART#1 Doppel Weizenbock German IPA warzony z Camba Bavaria. Swietny przyktad jak kreatywnie
mozna taczy¢ ze sobg style piwa, dos¢ odlegte w swojej genezie. Niemiecki jasny podwdjny kozlak
pszeniczny pofaczyliémy z intensywnym chmieleniem odpowiednim dla IPA. Nuty typowe dla
pszenicznego koZlaka, czyli dojrzatych bananéw, gozdzikdéw, morelii brzoskwin Swietnie wpasowuja sie
te chmielowe — przyprawowo-ziotowe, mandarynkowei cytrusowe. Wysoka goryczka kontrujeogromna
stodycz znang z niemieckich dubeltowych kozlakéw pszenicznych. Jest to styl ktéry jest szczegdlnie
intensywny w aromaty.

o ART#2 Chocolate Mint Foreign Extra Stout. Tradycyjnie ten brytyjski styl piwa gérnej fermentacji

warzony byt w celach exportowych, aby przetrwaé trudy podrézy do krajow tropikalnych, przez co
nazywano go réwniez ,Tropical Stout”. Styl ten charakteryzuja intensywne aromaty palonego zboza,
nuty swiezo palonej kawy i gorzkiej czekolady. Czesto w tle wyczu¢ mozna subtelny zapach stodkich
suszonych owocow i lukrecji.
Uwarzylismy piwo w tym stylu specjalnie na Il wroctawska edycje Beer Geek Madnes. Wraz z 3 innymi
browarami — Kraftwerk, Piwoteka Narodowa i Mason — chcielismy zaprezentowaé swéj sposob
osiggniecia piwnego Kamienia Filozoficznego. Poczatek jego tworzenia, czyli ,Wielkiego Dzieta” zaczyna
sie od czerni, z ktdrej wytaniajg sie tajemnice wiedzy alchemiczne;j.


https://100mostow.pl/salamander
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o ART#3 Coffee Milk Dark Lager warzony z Czarnym Desczem. Ciemny lager odznacza sie wyraznym
stodowym charakterem, zaréwno stodu monachijskiego (petnia) jak i stodéw ciemnych — wyrazna
czekoladowo$¢ i kawowos¢ w aromacie. Profil stodowy podkresla dodana laktoza — cukier mleczny,
natomiast kawa z wroctawskiej rzemiesiniczej palarni Czarny Deszcz dodana w czasie lezakowania piwa
uwalnia intensywne aromaty podczas degustacji.

e ARTH#4 White IPA warzony z artystami z Neondéwki. White IPA to piwo gérnej fermentacji tagczace
w sobie dwa style — American IPA oraz Witbier, czyli fuzja styli rodem ze Stanéw Zjednoczonych oraz
Belgii. To nietypowe piwo godzi ze sobg dwa wielkie piwowarskie swiaty, tak jak my potaczylismy Kraft
z Kabaretem, czerpigc z nich to co najlepsze — rzeskos$¢ i chmielowg moc American IPA wraz
z intensywnoscig aromatéw pomaranczy i cytrusowej kolendry Witbiera.

o ART#5 Imperial Apricot IPA. Jako pierwszy browar w polce uwarzylismy Imperial Apricote IPA we
wspotpracy z amerykanskim browarem i to jednym najciekawszych amerykanskich browaréw
rzemieslniczych — Pizza Boy Brewing. Wybralismy styl, ktdry jest juz legendg amerykanskiej piwnej
rewolucji — Imperial IPA. Wtasnie w tej materii browar Pizza Boy ma niesamowite osiggniecia, stosujac
czesto nietypowe procesy produkcji, dajgce nieoczekiwane efekty. Ten niesamowicie kreatywny browar
z Pensylwanii stynie rowniez z dodawania do piwa niecodziennych sktadnikéw. Razem zdecydowalismy
sie podrasowaénaszg Imperialng IPA puree morelowym.

o ART#7 Red German IPL. Inspiracjg staty sie amerykanskie browary rzemieslnicze przedstawiajgce tak
zwang kontrrewolucje — i w swojej ofercie majg tylko i wytgcznie lagery. Ale te lagery nie ,,wiejg nudg”,
kazdy sie czyms$ wyrdznia, a szczegdlng ich odmiane petnig tak zwane IPL — India Pale Lager, czyli mocniej
chmielone wersje tezszych lageréw. Wystepujg w przeréznych formach, jasnych, karmelowych czy
ciemnych, ale podobnie jak w IPA, sformutowanie IPL jest niezmienne. Ale skoro uwarzylismy piwo
z naszymi przyjaciétmi z Camba Bavaria to i chmielenie tylko w wersjiniemieckiej.

o ART#8 Strawberry Berliner Weisse warzony z berliiskim Browarem BRLO. Berliner Weisse to zamglony,
kwasny, pszeniczny styl piwa o niskiej zawartosci alkoholu, jest to regionalne, historyczne piwo
z terenéw podtnocnych Niemiec, szczegdlnie Berlina, gdzie warzone jest od XVI wieku. Do korica XIX
wieku byto najpopularniejszym napojem alkoholowym w Berlinie — produkowato go az 50 roznych
browaréw! Dzi§ ta liczba zmalata zaledwie do 2, ale dzieki piwowarstwu rzemieslniczemu styl ten
przezywa swaj renesans.

o ART#9 Oatmeal Hoptart. Kolejny kamien milowy dla Browaru Stu Mostéw, kooperacyjne warzenie
z amerykanskim browarem - Bristol Brewing Company. Piwna lemoniada na lato, bez grama cytrusow.
UzylisSmy najbardziej aromatycznych chmieli ze Standw i Australii - Citra, Topaz i Galaxy, dodawanych
tylko metodg ,late hopping”. Potaczylismy tu z aksamitnos$cig ptatkéw owsianych, opakowalismy
w lekkie piwo, zakwaszane bakteriami kwasu mlekowego. Podstawe stanowipiwo stylu Berliner Weisse,
to jasne, zamglone i kwasne piwo ze stodem pszenicznym o niskiej zawartosci alkoholu. Natomiast
dodatek ptatkéw owsianych i imponujacej ilosci amerykanskich i australijskich chmieli, dodanych tylko
metoda "late hopping" oraz na zimno, nadaje temu piwu niesamowity, owsiano-kwasno-gorzki profil -
Oatmeal Hop Tart!

Wiecej na https://100mostow.pl/art

Wspdlne warzenie jest bardzo charakterystyczne dla piwowarstwa rzemieéIniczego. Swietnie uwypuklaréznice
pomiedzy produkcjg rzemieslnicza a przemystowg - https://www.youtube.com/watch?v=LcyoHwTJcvc
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Dystrybucja

Planowalismy sprzedawa¢ piwo do pubéw znajdujacych sie na Dolnym Slasku i w wojewddztwie opolskim.
Pdzniej rozpoczac ekspansje na dalsze rynki. Zainteresowanie przebito jednak wszelkie oczekiwania. Po p6t
roku od rozpoczecia warzenia nasze piwa sprzedawane byty w ponad 50 punktach WRCLW i blisko 50 innych
miejscach w Polsce. Byty wsréd nich hotele, restauracje, kluby, SPAi pie¢ 5-gwiazdkowych hoteli.

Dzi$ dostarczamy piwo warzone we WRCLW do ponad 200 statych partneréw handlowych. Wyzwaniem

jest stata dostepnosé naszych piw w tych punktach.
Priorytetem jest dla nas rynek miejski. Statymi odbiorcami sg najlepsze puby, multitapy, restauracje i hotele
we WRCLW. Przyjelismy zasade, ze jako pierwsi piwo otrzymuja wroctawianie. Kazde nasze piwo ma
Wroctawskg Premiere. Pierwszego dnia mozna sie go napi¢ tylko we WRCLW. Wspdlnie promujemy
rzemiosto i wypracowujemy rytuat péjscia na piwo. Takie podejscie sprawia, ze jesteSmy dobrym partnerem
dla kazdego pubu w Polsce. Chetnie promujemy wspdlne projekty, eventy, kranoprzejecia, Spotkania przy
Dobrym Piwie. Nie mamy granic. Bardzo podobnie wspdtpracujemy z naszymi odbiorcami i dystrybutorami
za granica. Stawiamy na najwazniejsze rynki w Europie i Stany Zjednoczone. Eksportujemy do Niemice,
Czech, Austrii, Holandii i od niedawna do Rosji. Nasi dystrybutorzy powolidoceniajg partnerstwo w relacjach
i postawienie na jakos$¢ - technologiczne rozwigzania, ktére wykorzystujg najbardziej renomowane browary
rzemieslnicze na swiecie i nasze plany inwestycyjne na roku2017.

Dostarczamy piwo rzemieslnicze znacznie szerzej niz zaktadalismy. Analizujac sukces trzeba wspomnieé
o naszej checi wpisania marki i produktu, jakim jest rzemiesInicze piwo w szerszy kulturowy kontekst. Temu
stuzg spotkania ludzi sztuki, designeréw, architektow. Widzimy jak wiele nas faczy i jak mozemy sie
inspirowac. Blisko nam do kreatywnych ludzi, ktérych efekt pracy to zawsze dzieto wspétpracy, talentui rgk.
Czesto méwimy o tym, ze kraft jest czescig kapitatu kreatywnego WRCLW, Dolnego Slaska i Polski. Nie mamy
co do tego watpliwosci. To tez cze$¢ naszej odpowiedzina pytanie: stqgd taki sukces rzemiesiniczego piwa!

Oto mapa miejsc z naszym piwem - https://100mostow.pl/piwna-mapa/
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O pubie w Browarze

Pub na Dtugosza nie ma dzis odpowiednika w Polsce. Ideg projektu byto potgczenie tradycji
z nowoczesnoscig. Poniewaz browar powstaje w starych zabudowaniach fabrycznych zachowano industrialny
charakter przedwojennego budynku. Duze mozliwosci projektowe dato usytuowanie lokalu na antresoli,
z ktdérej mozna ogladac proces produkcji piwa. Powstat browar z otwartym pubem, co jest rozwigzaniem
unikalnym. Kazdy moze tu przyjs¢, zobaczyéjak sie robi rzemiesinicze piwo i je degustowac.

Przestrzen takze jest zaprojektowana niestandardowo. Otworzylismy kuchnie i mamy strefe picia piwa na
stopniach. Siedzi sie jakby na widowni w teatrze, przy stolikach mieszczgcych tylko kufle. Z widowni klienci
mogg obserwowac scene, jakg jest bar piwny i gosci przy stolikach. Jest tez strefa miekka - wygodne
kolorowe fotele z podndzkami, gdzie mozna sie wyciggnac i lekko odptyngé. Pozostata przestrzen to
unikatowe stoty oraz krzesta Masters firmy Kartell, a takze krzesta wykonanez litego orzecha.

Dominantg lokalu jest duzy, trzymetrowy stét przy, ktéorym stojg oryginalne hokery, a blat wykonano
z blachy ocynkowanej wykoniczonej miedzianymi nitami. Wiekszo$¢ mebli w lokalu jest zaprojektowana
i wykonana indywidualnie. Mamy tu kilka réznych rodzajéw stotéw, krzeset i foteli. Pewne elementy s3
inspirowane produkcjg piwa. Wykonczenia z blachy, faktura szkta na barze przypominajgca dnabutelek. Inne
przypominajg przytulny kat u babci, mamy np. poduszki robione na szydetku, ktére w zestawieniu z indu-
strialnym wnetrzem, surowoscig blachy tworzg awangardowa catos¢. Wiecej luzu dodajg wnetrzu fazienki
zaprojektowane w potaczeniu tradycyjnych kafliutozonych jakby lekko przypadkowo z tapetg z Wall&Deco.

Projekt wnetrza wykonato Studio Projektowania Wnetrz Q, ktére miato juz za sobg wiele realizacji lokali
gastronomicznych cieszacych sie duza popularnoscia. Do realizacji projektu przystgpiono po wielu
rozmowach, w ktérych precyzyjnie okreslilismy oczekiwania klientdw przysztego lokalu. Ludzi kreatywnych,
z pasja i wymaganiami, cenigcych sobie Zycie towarzyskie, zainteresowanych wydarzeniami kulturalnymi
i artystycznymi, a przede wszystkim cenigcy sobie jako$é. Wyzwaniem byto wyrazne zamierzenie by pub byt
przyjazny ludziom w kazdym wieku.

Nad projektem pracowata grupa architektow i plastykéw pod nadzorem artysty plastyka Matgorzaty
Krzeminskiej oraz architekt Elzbiety Wachowiak. Projekt wnetrza miat by¢ nowatorski, nietypowy poza
panujacymi tendencjami, ktéry przekazatby idee marki Browar Stu Mostédw. Potaczylismy tradycje
Z nowoczesnoscig. Zatozenia zrealizowano w 100 procentach. Cato$¢ przeszta nasze oczekiwania.

Pub otwarty jest od 14.11 ur. Codziennie od 12:00 serwowanesg lunche. Pub rusza petng parg od 16:00 do
1:00 (czw.-sobota) i do 24:00 (niedz-$roda). Serwowane s3 piwa warzone w Browarze Stu Mostéw oraz
z zaprzyjaznionych browaréw w Europie. Cenyod 8-11ztza0.3liod 11-15ztza 0.5l
Codziennie caty proces warzenia jest otwarty dla Wroctawian. Od lutego 2015 zwiedzanie ma state pory.
Zapraszamy w kazdy wtorek o godzinie 18:00 oraz w soboty o godzinie 16:00.

Szczegdty na https://100mostow.pl/zwiedzanie
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Pierwsze wrazenia i opinie
Wybrane wypowiedzi bytych pracownikéw wroctawskich browarow

e ,Kiedys byliSmy nazywani Matg Bawaria. Kiedys na kazdym rogu ulicy byt browar. Ta tradycja jest tutaj
i zal byto patrzeé jak ona ginie, szczegdlnie nam, bytym pracownikom Browaréw Dolnoslgskich Piast.
JesteSmy bardzo wzruszeni.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik Prasowy, Kierownik Dziatu Marketingu,
Browary Dolnoslaskie Piast.

e ,Dtugo na to czekatem, kiedy bedzie oddany Browar we Wroctawiu. To bedzie pierwszy po latach Browar,
ktérym wroctawianie beda sie cieszyé.” - Czestaw Zawiski, Dyrektor Browaru Mieszczanskiego, Kierownik
Stodownii Kierownik Warzelni w Browarze Piastowskim.

e ,Wroctaw nie tylko zastuguje, nalezy ubolewa¢, ze w takim miescie, w ktérym funkcjonowato kilka
browaréw teraz nie ma praktycznie méwiac zadnego. Nie méwiac o koniecznosci reaktywowania tej
profesjii tego zawodu.” - Bolestaw Dereniowski, Piwowar z Browaru Zakrzéow.

e ,Wroctaw zastuguje nas swoéj Browar. Dziwie sie dlaczego do tej pory go nie mamy. Mysle, ze dzieki tym
mtodym ludziom to jest wspaniaty i dobry poczatek.” - Zbigniew tadzinski, Prezes Dolnoslaskiej 1zby
Rzemieslnicze;.

o ,Wroctaw zastuguje by mie¢ 34 browary, tak jak przed wojna. Dla kazdego tu znajdzie sie miejsce.” -
Ryszard Hotubniak, Dyrektor Marketingu Browar Piast

e ,Tutaj powinien by¢ nie jeden, ale ze dwa, trzy browary. Piwo teraz, w sklepach, to nie jest piwem.
Piwo powinno by¢ prawdziwe.” - Alicja Tutak, brygadzistka w Dziale Rozlewu Piwa, Browar Piastowski.

e ,_Wroctaw absolutnie zastuguje zeby mie¢ naprawde dobrej jakosci piwo, z takiego wiasnie browaru
rzemieslniczego. O takiej klasycznej technologii, nie takiej jak teraz w tych fabrykach piwa, gdzie
produkuje sie szybko, duzo, piwa o podobnym smaku, o podobnym wygladzie.” - Leszek Stala, Dyrektor
Browaru Zakrzow

o ,Wydaje mi sie, ze wtasnie taki maty browarek, z tradycyjna technologia piwa, piwa niefiltrowanego,
niepasteryzowanego, czyli warunkach do uzyskania naprawde dobrego smaku i jakosci piwa.
To sie absolutnie Wroctawowi nalezy.” - Leszek Stala, Dyrektor Browaru Zakrzow.

e ,Browar Stu Mostow robi przeogromne wrazenie. To jest przywrdcenie czegos, co we Wroctawiu
wydawato sie, ze padto bezpowrotnie. Cieszy to i raduje serce.” - Bolestaw Dereniowski, Piwowar
z Browaru Zakrzéw.

e ,Wrazenie imponujace” - Waldemar Jarymek, Prezes StodowniStrzegom, wczesniej w Zakrzowie i Piascie.

¢ ,Wrazenie niesamowite, trudno mijest az mowic. Az tzy w oczach mi stanety, jak zobaczytam, ze sg osoby,
ktore pracowaty w Browarze Piast, ze zostaty zaproszone na to otwarcie, ze to miodzi ludzie, ktérzy
rzeczywiscie chcg wlozy¢ serce zeby ten Browar powstat i zeby browarnictwo odrodzito sie we
Wroctawiu.” - Halina Kucharska, Kierownik Kadrw Browarze Piast.

e ,Zachwycony jestem nie tylko Browarem, ale tymi mtodymi ludZmi, ktérzy rozpoczeli to wspaniate dzieto.
Niech to bedzie dobrym poczatkiem rozwoju browarnictwa we Wroctawiu i na Dolnym Slgsku.” -
Zbigniew tadzinski, Prezes Dolnoslaskiej Izby Rzemiesiniczej.
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e ,7ycze im duzo sukcesu i mysle, ze sukces bedzie, bo to bedzie browar a nie fabryka piwa.” —
Fryderyk Krukowski, wieloletni Prezes Browardw Piastowskich.

e ,Sympatycznaatmosfera. Wtasciciele przesympatycznii widaé w nich rzeczywistg pasje. Zycze przynajmniej
100 lat funkcjonowania.” - Elzbieta Jarzgbek - Gtéwny Technolog w Browarze Piastowskim.

e ,Zycze wiascicielom sukcesu, zeby ten Browar zaistniat we Wroctawiu i zeby kontynuowat tg wielka
tradycje Wroctawia i Dolnego Slaska w dziedzinie browarnictwa.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik
Prasowy, Kierownik Dziatu Marketingu, Browary Dolnoslgskie Piast.

e ,Wspanialy. tadnie wykonany, wszystko kwasowka.” - Fryderyk Krukowski, wieloletni Prezes Browaru
Piast.

e ,To s3 najnowsze osiggniecia. Whasciwie w browarnictwie niczego madrzejszego i lepszego na razie nie
wymyslono. Tu s3 najlepsze rozwigzania, jakie stosuje sie w browarnictwie swiatowym czy europejskim.
Absolutnie niczym nie odbiega. Browar Stu Mostow ma warunki do tego by produkowaé naprawe dobre
piwo. O recepturach takich, jaki kiedys sie produkowato. | o rezimie technologicznym takim kiedys sie
go stosowato. To znaczy nie piwo w 10 czy 12 dni, tylko dolezakowane, dofermentowane. Takie jak
naprawde piwo powinno byc.” - Leszek Stala, Dyrektor Browaru Zakrzow.

e ,Wroctaw zastuguje na Browar. Zastuguje na to zeby Wroctawianie i turys$ci docenili to miejsce, bo wydaje
sie, ze bedzie tu bardzo przyjazna atmosfera. Bo to jest najwazniejsze przy piciu piwa. Celebrowanie,
rozmowy.” - Elzbieta Jarzabek, Gtéwny Technolog w Browarze Piastowskim.

o ,Wroctaw zastuguje na swéj browar, tu jest historia, tradycja. Zwtaszcza, ze wtasciciele majg aspiracje
by produkowaé kilkanascie gatunkéw piwa, takich niszowych.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik Prasowy,
Kierownik Dziatu Marketingu, Browary Dolnoslgskie Piast.

e Browar Stu Mostdow robi fajne wrazenie. Jako Wroctaw troche tesknimy za takim klimatem, zeby gdzie$
byt taki wiasny, maly browarek, zeby mozna byto przyjs¢, popatrze¢, nie tylko wypic¢ piwo, ale takze
popatrzec jak sie robi piwo.” - Czestawa Szpunar, Kierownik Warzelni w Browarze Piastowskim.

e ,Bardzo trudno mysle¢ mi o nim jak o browarze, bo jest tak filigranowy, tak zgrabny w poréwnaniu z tym,
ktdry jest tutaj za rzeka, czyli kilka hektaréw powierzchni, ogromne budynki, zatrudniajgcy 1000 osdb. Ale
wiem, ze piwo mozna tu robi¢ bardzo przyzwoite a na pewno nie gorsze.” - Ryszard Hotubniak, Dyrektor
Marketingu Browar Piast.

o Jestem mile usatysfakcjonowany. Bolato mnie, ze w takim miescie jak Wroctaw, z takimi tradycjami
piwowarskimi, nie ma faktycznie jednego przyzwoitego browaru. Ciesze sie. Jest to na razie poczatek.
Jest to na razie malenki Browarek, ale mam nadzieje, ze jak im sie uda, czego im naprawde szczerze zycze,
sg to mtodzi, sympatyczni ludzie, odwazni przede wszystkim, to mam nadzieje, ze za nimi péjdq nastepni.
Bo ludzi odwaznych nie brakuje, i chetnych do picia piwa tez. | naprawde takie miasto jaki Wroctaw, zeby
nie miato swojego Browaru, to sie po porostu w gtowie nie miesci.” - Leszek Stala, Dyr. Browaru Zakrzéw

e ,_Wroctaw powinien mieé swoje piwo. Oni powinni wspiera¢ Wroctaw bo piwo jest takim produktem,
ktory jak sie z potki Scigga to wie sie skad. Zycze im duzo sukcesu.” - Fryderyk Krukowski, wieloletni Prezes
Browardw Piastowskich.

Opinie i recenzje naszych piw portalach UNTAPPD - https://untappd.com/BrowarStuMostow
i RateBeer - http://www.ratebeer.com/brewers/browar-stu-mostow/21578/
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