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O Browarze
Misja

Browar Stu Mostéw to pierwszy po latach klasyczny browar rzemieslniczy we Wroctawiu, otwarty dla
mieszkancow juz na etapie budowy, z pubem, z ktdrego obserwowaé mozna proces produkcji. Zostat
zbudowany aby produkowaé rzemieslnicze piwo i aby pokazywaé, czym rézini sie taka produkcja od
przemystowej.

Chcemy poméc ludziom odkryé prawdziwe zycie i prawdziwe piwo. Zycie prostsze, petne pasji, przyjaciot i
ludzi podobnie myslacych. Prawdziwe piwo, czyli rzemieslnicze w najlepszym tego stowa znaczeniu. Statej,
najwyzszej jakosci. Naturalny proces warzenia, bez przy$pieszania i bez pozbawiania wartosci tylko po to by
produkt moégt staé na potkach rok czy dwa. Z misjg integrowania branzy, zapraszania do wspétpracy ludzi
zainteresowanych odbudowag kultury picia piwa. Z checig robienia najlepszego piwa, ktére bytoby wizytowka
naszych talentéw i tradycji. Chcemy zaszczepiaé¢ wiare w prymat jakosci nad iloscig. Namawiaé i wspiera¢ w
bezkompromisowym podejsciu do zycia i do piwa.

Powstat z tesknoty za slow, satysfakcjg z tego co sie robi, za prostszym i wolniejszym zyciem. Zatozony
zostat przez Arlette i Grzegorza Ziemian, ktérzy wybrali Wroctaw jako swoje miejsce do zycia. Jest cztonkiem
Dolnoslaskiej Izby Rzemieslniczej i pierwszym polskim cztonkiem The Brewers Association.

Wiecej na: www.100mostow.pl

Historia

Chcielismy sie od samego poczatku wyrdzni¢ na polskim rynku. Zalezato nam na najwyzszej jakosci na
kazdym etapie. Podjeliémy rozmowy z potencjalnymi partnerami — najpierw na miedzynarodowych targach
spozywczych w Poznaniu, pdZniej na targach branzy piwnej w Niemczech. Tam udato sie nawigza¢ kontakt z
firma BrauKon, ktéra wpisata sie w filozofie powstajacego browaru i zapewnita mu najwyzszej jakosci sprzet
do warzenia piwa.

Mamy we Wroctawiu technologie, ktérg wykorzystuje wiele sposréd najbardziej renomowanych browaréw
rzemieslniczych na sSwiecie. Na starcie korzystamy z ich doswiadczen. Dzielili sie nimi na kazdym etapie
powstawania browaru. Wybér tej klasycznej a jednoczesnie technologii docenili przedstawiciele branzy i
wroctawscy browarnicy. Czuli, ze ,,to bedzie browar a nie fabryka piwa”.

Od samego poczatku szukalismy rzemiesInikdéw. Branza browarnicza jest specyficzna. Nie ma tak naprawde
dwéch takich samych browaréw. Zeby dobrze go zaprojektowaé, trzeba zrozumie¢ i filozofie wiascicieli i
filozofie piwowardw, specyfike lokalizacji, lokalnego rynku. BrauKon przez te wszystkie fazy nas supportowat,
nam kibicowat. My jako browar rzemieslniczy czuliSmy, ze rozmawiamy z rzemiesInikami.

Browar Stu Mostéw jeszcze przed oficjalnym otwarciem stat sie miejscem ciekawych spotkan:

e byt gospodarzem | Zjazdu wroctawskich browarnikdw. Honorowym patronatem objat to wydarzenie
prof. dr hab. Roman Kotacz, Rektor Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu,

e goscit przy réznych okazjach licznych przedstawicieli polskiego kraftu, m.in. twércéw AleBrowaru, Pinty,
Browaru Artezana, Pracowni Piwa; piwowardw ze Standw, Niemiec, Czech, Stowacji, Rosji i dunskiego
Mikkellera, ktdry od lat wyznacza swiatowe trendy rzemiesInicze pod wzgledem jakosci i oryginalnosci.


http://www.100mostow.pl/
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Wroctawski Browar Stu Mostéw jaki i browar Mikkeller majg tego samego dostawce sprzetu browarni-
czego. Jest nim znana bawarska firma BrauKon, ktdrej instalacje znajdujg sie na wszystkich kontynentach
w najbardziej renomowanych browarach rzemieslniczych.

e byt miejsce spotkania restauratoréw, dwdch pokolern kucharzy, uznanych producentéw produktéw
regionalnych. Wspodtorganizatorem spotkan w , kwestii smaku” sg Stawy Milickie S.A.

e tuz po otwarciu miejscem rywalizacji najlepszych baristéw w Polsce.

Dlaczego piwo rzemieslnicze tak zmienia $wiat?

e Piwo rzemieslnicze zmienia branze, ludzi i miasta. Branze — bo sprawia, ze browary muszg ciggle sie
samodoskonalié. Ludzi — bo otwiera im oczy i zaczynajg widzie¢, ze to co serwujg nam koncerny to
bezsmakowy wyréb piwopodobny. Wreszcie miasta, w ktérych powstajg browary. Wokét nich kwitnie
piwna kultura. A dobry browar to powéd do dumny dla mieszkancéw” - Mateusz Gulej, Piwowar w
Browarze Stu Mostow.

e Piwo rzemieslnicze zmienia $wiat bo jest alternatywa dla dotychczasowych trenddw. Ros$nie ranga
regionalizmu zamiast koncentracji, globalizacji. Zamiast ksztattowania profilu sensorycznego pod
zunifikowane gusta 10 min — indywidualno$é. Zamiast anonimowego klienta przed ekranem - wyjscie do
klienta, wpuszczenie go na produkcje, rozmowa, lokalna dystrybucja, blisko komina. Smakosze méwig, ze
piwo najlepiej smakuje 30 km od browaru.” - méwi Grzegorz Ickiewicz, Piwowar w Browarze Stu Mostow.

e ,Rewolucja piwna na dobre zmienita branze i tg zmiang zaraza ludzi. Pokazuje jak réznorodnym i smacznym
trunkiem jest piwo. Po drugie, pokazuje ludziom, Zze mozna inaczej, lokalnie, dla siebie. To motywuje do
przemyslen. Po trzecie, i na tym etapie juz jestesmy, przycigga jak magnez. Powstajg miejsca o pewnej
kulturze. Piwo rzemieslnicze faczy i buduje mosty.” - méwi Grzegorz Ziemian z przygotowujgcego sie do
otwarcia Browaru Stu Mostow.

e ,Ztesknoty za zyciem petniejszym, wolniejszym. Zmienia sie podejscie ludzi do wszystkiego, co nas otacza.
Chcemy lepiej jes¢ i pi¢, poznawac smaki, rozwijaé¢ zmysty. A poza tym przy piwie mozna rozmawiaé, na
piwo zawsz idzie sie po dobre emocje. Zostawia sie gadzety, kartonowe kubki. Zostawia sie stres i znajduje
ludzi, ktdrzy chcg tego samego. Znajomych, jak to byto kiedys, kiedys ludzie mieli czas dla siebie. Dzi$
zyjemy jakbysmy $cigali sie z zyciem i zapominajac przy tym jak ono jest krotkie. Czas dla siebie - to wartosé,
za ktdrg ludzie tesknig. Stad powiedzenie: kto ma czas na dobre piwo, ten ma czas na wszystkie dobre
rzeczy.” - mowi Arletta Ziemian, Browar Stu Mostow.

Ludzie

Budowa browaru zostata zainicjowana przez Grzegorza i Arlette Ziemian. Zgromadzili oni wokét siebie team
fachowcéw i pasjonatéw. Grzegorz Ickiewicz to doswiadczony Piwowar-Technolog. Pracowat w Browarze
Lwowek i w Browarze Konstancin. Ma ciety jezyk, precyzje w stowach i gestach. Zawsze jest bardzo skupiony.
Zdecydowany, powsciagliwy, na pozdr niedostepny. W rzeczywistosci dusza cztowiek. Mateusz Gulej to
zdobywca Grand Prix w VI edycji Wroctawskich Warsztatéw Piwowarskich. Pracowat jako piwowar w
Kanadzie. Optymista, entuzjasta, zawsze usmiechniety. Otwarty, ciekawy Swiata, ludzi i mozliwosci. Wie, ze
piwo rzemieslnicze zmienia ludzi.
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Obaj konczyli Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu, Technologie Zywnosci, specjalizacja Technologia
Przemystéw Fermentacyjnych (obaj prace magisterskie obronili na ocene bardzo dobry). Obaj tak jak my po
doswiadczenie wyjechali. Obaj opracowywali receptury i planowali produkcje. Obaj potrafig przekazac
emocje i zaciekawi¢ piwem. Obaj tesknili za Wroctawiem i obaj chcg by Wroctaw byt dumny ze Stu Mostdw.

S3 jak przeciwienstwa, ktdre sie przyciggajg. Razem majg tchnac zycie w ten najnowoczesniejszy browar
rzemieslniczy w tej cze$¢ Swiata. taczy ich wiedza, pasja i ambicja. Rézni zawodowa droga i upodobania.
Nasze piwa beda takie same. Potaczg ogiern i wode. Tak jak zapowiadaliSmy - potgczymy wroctawskie
browarnicze tradycje z energig Swiatowej piwnej rewolucji.

Ekipa pubu rosnie wraz z jego sukcesem. Ojcem jest Michat Matwiejczuk - barman i barista. Uwielbia
gastronomie, za kontakt z ludzmi i za jakos¢ tego co mozna im zaoferowac. Jesli piwo to stout lub IPA, Jesli
kawa to aeropress i kenia. Prywatnie tata Helenki, potem mitosnik rowerdw i alleycatdw, stucha drum n bass,
dubstep i hiphop, oglada horrory i kreskdwki. Wspiera go Bartosz Hons. Lubie pitke, w szczegdlnosci lige
angielska, oczywiscie przy dobrym piwie. Piwo jest jego pasjg i pomystem na zycie. Drugg osobg w pubie jest
nasz kucharz Tomasz Kupka. Kolejna nietuzinkowa osoba. Lubi ciezkg prace, réwnie mocno kocha zycie,
mocne wrazenia i dobre kino. Kucharz z wyboru, catkowicie zakrecony tym co robi. Poszukiwacz smakoéw.

Przed otwarciem dotgczyt do nas Bartek Klauzinski - entuzjasta dobrego piwa, propagator kultury jego
picia. Tez zrezygnowat z pracy w korpo, by méc bezposrednio uczestniczyé w piwnej rewolucji. Zawsze chetny
do wymiany spostrzezen na temat piwa i nie tylko. Fan ciezkiego brzmienia i skandynawskich kryminatow.

Wszystko kreci sie wokét edukacji. Tak dobralismy lokalizacje — pub byt przeciez kiedys balkonem, z ktérego
oktadato sie filmy i przedstawienia. Zalezato nam na mozliwosci ogladania catego procesu. Oprowadzamy
grupy, edukujemy. Wszyscy sg pasjonatami. Chcemy by kazdego dnia jak najwiecej ludzi zrozumiato, czym
rozni sie piwowarstwo rzemieslnicze od koncernowego.

Zalezato nam na osobach, ktdre nie obawiajg sie eksperymentowa¢, sg kreatywne i budujg wokét siebie
trudng do opisania aure. Duzo nas wszystkich tgczy, ale duzo tez sprawia, ze mozemy by¢ dla siebie inspiracja.
Jestesmy gtodni nie tyle sukcesu, co twoérczego klimatu. Znalezliémy go we Wroctawiu i mamy zamiar sptacic¢
codzienng pracg oddac¢ energie, ktérg tu dostaliSmy. 100-krotnie.

Dlaczego piwna rewolucja tak szybko staje sie stylem zycia?

e ,Bo niesie ze sobg prosty przekaz — zastandw sie nad tym co robisz, co jesz i pijesz. To ponadczasowy i
ponadbranzowy przekaz. Ja zaczatem od piwa, ale odnajduje te filozofie w serowarstwie, winiarstwie,
wedliniarstwie a takze w codziennym zyciu” - méwi Mateusz Gulej, Piwowar w Browarze Stu Mostéw.

e  Poniewaz daje wiecej niz produkt. Piwowarstwo rzemieslnicze wspiera lokalny patriotyzm, promuje
zdrowg zywnos¢ i kreatywne podejscie. Pokazuje, ze cieszy¢ mogg proste rzeczy. tyk piwa, mite chwile z
bliskimi.” - méwi Grzegorz Ziemian z Browaru Stu Mostow.

e Piwna rewolucja staje sie stylem zycia. Dla mnie to powrét do korzeni, braku ograniczen i gotowania piwa
na warzelni, od tego wszystko sie czapczyna. | ja tak zaczynatem.” - méowi Grzegorz Ickiewicz, Piwowar w
Browarze Stu Mostéw, wczesniej w Browarze Konstancin i Lwowek.

e W naszym wypadku wynika to z tesknoty za zyciem po swojemu i na zwolnionych obrotach, bez przymusu.
Zeby robié to co sie czuje i lubi.” - méwi Arletta Ziemian z Browaru Stu Mostow.



m BROWAR
STU MOSTOW

Sprzet browarniczy

Whnetrza sg wysokie i przestronne. Poprzemystowy charakter budynku ociepla czerwona cegta. Caty cigg
technologiczny znajduje sie na parterze budynku. Jego producentem jest BrauKon, niewielka, ale dynamiczna
firma z sektora sprzetu piwowarskiego, dostarczajgca swoje linie produkcyjne najbardziej wymagajacym
odbiorcom na catym S$wiecie. Jej gldéwne realizacje to browary rzemiesdlnicze. BrauKon szczyci sie
najnowoczesniejszg i najbardziej wyrafinowang technologia w tego typu instalacjach. Browar Stu Mostow
jest ich pierwszym tego typu projektem w Polsce.

W naszym browarze umiescilismy dwunaczyniowg warzelnie z kadzig filtracyjng i kottem zacierno-
warzelnym o wybiciu 20 hl. Sruta stodowa trafia do kotta zacierno-warzelnego poprzez system przenosnikéw
tancuchowych z 4-walcowego Srutownika o wydajnosci 800 kg stodu na godzine. Kociot zacierno-warzelny
podgrzewany jest w dwdch systemach: w trakcie zacierania funkcje grzewcza petni dno kotta, natomiast
podczas warzenia uruchamiany jest system SmartBoil, ktéry jest warnikiem wewnetrznym o wysokiej
wydajnosci, doprowadzajgcy ponad 20 hl brzeczki do stanu wrzenia w zaledwie kilkanascie minut. Do kotta
warzelnego trafia oczywiscie wczesniej odfiltrowana brzeczka z kadzi filtracyjnej, ktérego budowa i
rozwigzania technologiczne pozwalajg na filtracje zacieréw o wysokim ekstrakcie i lepkosci. Po etapie
gotowania z chmielem, gdzie brzeczka jest intensywnie mieszana i odparowywana w celu pozbycia sie
prekursoréw DMS, wybijamy warke do whirlpoola, gdzie pozbywamy sie osaddw gorgcych. Niezbedne jest
schtodzenie brzeczki do temperatury fermentacji, w tym celu wykorzystujemy ptytowy wymiennik ciepta,
ktory pozwala na powtdrne odzyskanie ciepta gorgcej brzeczki. W miedzyczasie brzeczka zostaje natleniona
powietrzem ze sterylnego filtra. W 6 tankach cylindryczno-stozkowych o pojemnosci 40 hl (ktére mieszcza
dwie warki), chtodzonych ptaszczowo instalacjg z glikolem, przebiega proces fermentacji, w odmiennych
warunkach cisnienia i temperatury, odpowiednich dla kazdego gatunku piwa. Po burzliwej fermentacji
nadchodzi czas lezakowania, a po nim przetoczenie piwa do 2 tankdw posredniczacych, gdzie mozemy ocenic
jego koncowgq jakos¢ i po akceptacji rozla¢ do butelek i kegdéw. W wode zaopatrujemy sie z miejskich
wodociggdw. Podlega ona obrébce w stacji uzdatniani, gdzie w procesie odwrdconej osmozy jestesmy w
stanie uzyskac ten istotny sktadnik o wymaganych parametrach produkcyjnych. Czystos$¢ i higiene w catym
procesie produkcyjnym utrzymujemy dzieki stacji zintegrowanego mycia CIP (Cleaning In Place).

Zespo6t BrauKonu opracowat technologie na potrzeby naszego browaru. Zapewnia konsultacje i wsparcie,
réwniez po zakonczeniu instalacji i uruchomieniu. Dzieki ogromnemu doswiadczeniu i indywidualnemu
podejsciu gwarantuje, ze piwo nabierze wtasnego charakteru — zgodnie z oczekiwaniami browaru.

Firma zdobyta renome udostepniajgc swojg technologie i doswiadczenie na catym Swiecie. Potwierdzajg to
liczne patenty i przyznawane nagrody, a przede wszystkim zadowolenie browaréw, ktére technologie
BrauKonu stosujg. Ta innowacyjnos¢ od kilku lat odmienia piwng branze — a to idealnie wpisuje sie w
zatozenia i cele, jakie stawia przed sobg Browar Stu Mostéw.

Za sprawq sprzetu i zastosowanej technologii Browar Stu Mostow bedzie warzy¢ do 500 tys. litréw piwa
rocznie. Beda to gtéwnie piwa gdérnej fermentacji, czyli typu ale. Ten sposdb warzenia jest stosowany odkad
zaczeta sie historia browarnictwa. Kiedy$ nie znano metod chtodzenia, dlatego nie stosowano fermentacji
dolnej, z ktdrej dzisiaj najczesciej korzystajg koncerny. Podczas fermentacji dolnej powstajg piwa typu lager,
natomiast w czasie fermentacji gérnej powstaje piwo o bogatszym aromacie i smaku. Dobrymi przyktadami
bedzie tutaj odmiana IPA, stout czy piwo pszeniczne.
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O naszym piwie

Piwa, ktére wybraliSmy na premiere to potgczenie dwdch podejs¢ do nowoczesnego piwowarstwa —
odkrycie na nowo tradycji i podazanie za dynamiczng rewolucjg piwng. Nie poszlismy na tatwizne.
Wybralismy 6 réznych styldw piwa, znacznie sie od siebie rdéznigcych, by juz na poczatku pokazaé jak bogaty
moze by¢ sSwiat piwa. Wykorzystaliémy ogromng ilosé réznorodnych surowcéw - stoddw specjalnych, chmieli,
drozdzy a takze nietuzinkowych przypraw. ChcieliSmy rdéwniez przetestowaé sprzet, zobaczyé jego
mozliwosci. Byt to tez test nas samych — jak poradzimy sobie w tym burzliwym czasie otwarcia browaru. Efekt
naszych wysitkdw bedzie mozna sprawdzi¢ juz wkrétce, zapraszamy do degustacji i dyskusji o naszym piwie.
Na zdrowie!

Dwie marki i trzy piwa

11 grudnia 2014 roku oficjalng premiere maity dwie marki Browaru Stu Mostdéw oraz 3 pierwsze piwa.

Dystrybucja

Przez pierwsze po6t roku Browar Stu Mostéw planowat sprzedawac piwo do pubdw znajdujacych sie na
Dolnym Slasku i w wojewddztwie opolskim. Pézniej rozpoczaé ekspansje na dalsze rynki. Zainteresowanie
prawdopodobnie przebije oczekiwania i troche przyspieszymy.

Zaraz po premierze nasze piwa beda w pubie na Dtugosza oraz najlepszych multitapach Wroctawia i Slaska.
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O pubie w Browarze

Pub na Dtugosza nie ma dzi$ odpowiednika w Polsce. |deg projektu byto potaczenie tradycji z
nowoczesnoscig. Poniewaz browar powstaje w starych zabudowaniach fabrycznych zachowano industrialny
charakter przedwojennego budynku. Duze mozliwosci projektowe dato usytuowanie lokalu na antresoli, z
ktérej mozna ogladac proces produkcji piwa. Powstat browar z otwartym pubem, co jest rozwigzaniem
unikalnym. Kazdy moze tu przyjs¢, zobaczyc jak sie robi rzemieslnicze piwo i je degustowac.

Przestrzen takze jest zaprojektowana niestandardowo. OtworzyliSmy kuchnie i mamy strefe picia piwa na
stopniach. Siedzi sie jakby na widowni w teatrze, przy stolikach mieszczacych tylko kufle. Z widowni klienci
mogg obserwowaé scene, jaka jest bar piwny i gosci przy stolikach. Jest tez strefa miekka - wygodne
kolorowe fotele z podnézkami, gdzie mozna sie wyciggna¢ i lekko odptynac. Pozostata przestrzen to
unikatowe stoty oraz krzesta Masters firmy Kartell, a takze krzesta wykonane z litego orzecha. Dominantg
lokalu jest duzy, trzymetrowy stét przy ktérym stojg indywidualnie zaprojektowane hokery, a blat wykonano
z blachy ocynkowanej wykoriczonej miedzianymi nitami.

Dominantg lokalu jest duzy stét 3 metrowy, przy ktdrym stojg indywidualnie zaprojektowane hokery a blat
wykonano z blachy ocynkowanej wykonczonej miedzianymi nitami. Wiekszo$¢ mebli w lokalu jest
zaprojektowana i wykonana indywidualnie. Mamy tu kilka réznych rodzajow stotéw, krzeset i foteli. Pewne
elementy sg inspirowane produkcjg piwa. Wykonczenia z blachy, faktura szkta na barze przypominajgca dna
butelek. Inne przypominajg przytulny kat u babci, mamy np. poduszki robione na szydetku, ktére w
zestawieniu z industrialnym wnetrzu, surowoscig blachy tworzg awangardowa catos¢. Troche wiecej luzu
dodajg wnetrzu tazienki zaprojektowane w potgczeniu tradycyjnych kafli utozonych jakby lekko przypadkowo
z tapetg z Wall&Deco.

Projekt wnetrza wykonato Studio Projektowania Wnetrz Q, ktére miato juz za sobg wiele realizacji lokali
gastronomicznych cieszacych sie duza popularnoscia. Do realizacji projektu przystgpiono po wielu
rozmowach, w ktérych precyzyjnie okreslilismy oczekiwania klientdw przysztego lokalu. Ludzi kreatywnych, z
pasja i wymaganiami, cenigcych sobie zycie towarzyskie, zainteresowanych wydarzeniami kulturalnymi i
artystycznymi, a przede wszystkim cenigcy sobie jako$¢. Wyzwaniem byto wyrazne zamierzenie by pub byt
przyjazny ludziom w kazdym wieku.

Nad projektem pracowata grupa architektow i plastykow pod nadzorem artysty plastyka Matgorzaty
Krzeminskiej oraz architekt Elzbiety Wachowiak. Projekt wnetrza miat by¢ nowatorski, nietypowy poza
panujgcymi tendencjami, ktéry przekazatby idee marki Browar Stu Mostow. PotgczyliSmy tradycje z
nowoczesnoscia. Zatozenia zrealizowano w 100 procentach. Catos$¢ przeszta nasze oczekiwania.

Pub otwarty jest od 14.11. Codziennie caty proces warzenia jest otwarty dla Wroctawian. Zapraszamy w
czwartek od 19-tej. Wyjatkowo, z okazji otwarcia. W kolejnych dniach pub bedzie czynny jak zawsze od
16:00.

Godziny otwarcia: 16:00-1:00 (czwartek-sobota), 16:00-24:00 (niedziela-Sroda). Serwowane s3 piwa
premierowe oraz z zaprzyjaznionych browaréw w Europie. Ceny od 8-11 zt za 0.3 | i od 11-15 zt za 0.51.
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Pierwsze wrazenia i opinie

Wybrane wypowiedzi bytych pracownikéw wroctawskich browaréw

o , Kiedys bylismy nazywani Matg Bawaria. Kiedys$ na kazdym rogu ulicy byt browar. Ta tradycja jest tutaj i zal
byto patrzec jak ona ginie, szczegdlnie nam, bytym pracownikom Browardw Dolnoslgskich Piast. Jestesmy
bardzo wzruszeni.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik Prasowy, Kierownik Dziatu Marketingu, Browary
Dolnoslaskie Piast.

e  Dtugo na to czekatem, kiedy bedzie oddany Browar we Wroctawiu. To bedzie pierwszy po latach Browar,
ktorym wroctawianie bedg sie cieszy¢.” - Czestaw Zawiski, Dyrektor Browaru Mieszczanskiego, Kierownik
Stodowni i Kierownik Warzelni w Browarze Piastowskim.

e Wroctaw nie tylko zastuguje, nalezy ubolewaé, ze w takim miescie, w ktérym funkcjonowato kilka
browarow teraz nie ma praktycznie méwiac zadnego. Nie méwigc o koniecznosci reaktywowania tej
profesji i tego zawodu.” - Bolestaw Dereniowski, Piwowar z Browaru Zakrzéw.

e Wroctaw zastuguje nas swdj Browar. Dziwie sie dlaczego do tej pory go nie mamy. Mysle, ze dzieki tym
miodym ludziom to jest wspaniaty i dobry poczatek.” - Zbigniew tadziniski, Prezes Dolnoslaskiej Izby
Rzemieslniczej.

o ,Wroctaw zastuguje by mie¢ 34 browary, tak jak przed wojng. Dla kazdego tu znajdzie sie miejsce.” -
Ryszard Hotubniak, Dyrektor Marketingu Browar Piast

e ,Tutaj powinien by¢ nie jeden, ale ze dwa, trzy browary. Piwo teraz, w sklepach, to nie jest piwem. Piwo
powinno by¢ prawdziwe.” - Alicja Tutak, brygadzistka w Dziale Rozlewu Piwa, Browar Piastowski.

o ,Wroctaw absolutnie zastuguje zeby mie¢ naprawde dobrej jakosci piwo, z takiego wtasnie browaru
rzemiesiniczego. O takiej klasycznej technologii, nie takiej jak teraz w tych fabrykach piwa, gdzie
produkuje sie szybko, duzo, piwa o podobnym smaku, o podobnym wygladzie.” - Leszek Stala, Dyrektor
Browaru Zakrzow

e ,Wydaje mi sie, ze wtasnie taki maty browarek, z tradycyjna technologia piwa, piwa niefiltrowanego,
niepasteryzowanego, czyli warunkach do uzyskania naprawde dobrego smaku i jakosci piwa. To sie
absolutnie Wroctawowi nalezy.” - Leszek Stala, Dyrektor Browaru Zakrzéw.

e ,Browar Stu Mostow robi przeogromne wrazenie. To jest przywrdcenie czegos, co we Wroctawiu
wydawalo sie, ze padto bezpowrotnie. Cieszy to i raduje serce.” - Bolestaw Dereniowski, Piwowar z
Browaru Zakrzéw.

e ,Wrazenie imponujace” - Waldemar Jarymek, Prezes Stodowni Strzegom, wczesniej w Zakrzowie i Piascie.

e ,Wrazenie niesamowite, trudno mi jest az mowic. Az tzy w oczach mi stanety, jak zobaczytam, ze sg osoby,
ktore pracowaty w Browarze Piast, Ze zostaty zaproszone na to otwarcie, ze to mtodzi ludzie, ktérzy
rzeczywiscie chcg wiozyc serce zeby ten Browar powstat i zeby browarnictwo odrodzito sie we
Wroctawiu.” - Halina Kucharska, Kierownik Kadr w Browarze Piast.

e ,Zachwycony jestem nie tylko Browarem, ale tymi mtodymi ludzmi, ktérzy rozpoczeli to wspaniate dzietfo.
Niech to bedzie dobrym poczatkiem rozwoju browarnictwa we Wroctawiu i na Dolnym Slasku.” -
Zbigniew tadzinski, Prezes Dolnoslaskiej 1zby RzemiesInicze;j.
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,Zycze im duzo sukcesu i mysle, ze sukces bedzie, bo to bedzie browar a nie fabryka piwa.” - Fryderyk
Krukowski, wieloletni Prezes Browardw Piastowskich.

,Sympatyczna atmosfera. Wtasciciele przesympatyczni i wida¢ w nich rzeczywistg pasje. Zycze przynajmniej
100 lat funkcjonowania.” - Elzbieta Jarzgbek - Gtéwny Technolog w Browarze Piastowskim.

»Zycze wtascicielom sukcesu, zeby ten Browar zaistniat we Wroctawiu i zeby kontynuowat tg wielka
tradycje Wroctawia i Dolnego Slagska w dziedzinie browarnictwa.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik Prasowy,
Kierownik Dziatu Marketingu, Browary Dolnoslgskie Piast.

,Wspanialy. tadnie wykonany, wszystko kwaséwka.” - Fryderyk Krukowski, wieloletni Prezes Browaru
Piast.

,,TO s3 najnowsze osiggniecia. Wtasciwie w browarnictwie niczego madrzejszego i lepszego na razie nie
wymyslono. Tu sg najlepsze rozwigzania, jakie stosuje sie w browarnictwie $wiatowym czy europejskim.
Absolutnie niczym nie odbiega. Browar Stu Mostéw ma warunki do tego by produkowac naprawe dobre
piwo. O recepturach takich, jaki kiedys sie produkowato. | o rezimie technologicznym takim kiedys sie go
stosowato. To znaczy nie piwo w 10 czy 12 dni, tylko dolezakowane, dofermentowane. Takie jak naprawde
piwo powinno byc.” - Leszek Stala, Dyrektor Browaru Zakrzow.

,Wroctaw zastuguje na Browar. Zastuguje na to zeby Wroctawianie i turysci docenili to miejsce, bo wydaje
sie, ze bedzie tu bardzo przyjazna atmosfera. Bo to jest najwazniejsze przy piciu piwa. Celebrowanie,
rozmowy.” - Elzbieta Jarzgbek, Gtdwny Technolog w Browarze Piastowskim.

»Wroctaw zastuguje na swoéj browar, tu jest historia, tradycja. Zwtaszcza, ze wiasciciele majg aspiracje by
produkowac kilkanascie gatunkdw piwa, takich niszowych.” - Hanna Gtuchowska, Rzecznik Prasowy,
Kierownik Dziatu Marketingu, Browary Dolnos$lgskie Piast.

,Browar Stu Mostéw robi fajne wrazenie. Jako Wroctaw troche tesknimy za takim klimatem, zeby gdzies
byt taki wtasny, maty browarek, zeby mozna bylto przyjs¢, popatrzeé, nie tylko wypic piwo, ale takze
popatrzec jak sie robi piwo.” - Czestawa Szpunar, Kierownik Warzelni w Browarze Piastowskim.

,Bardzo trudno mysle¢ mi o nim jak o browarze, bo jest tak filigranowy, tak zgrabny w poréwnaniu z tym,
ktory jest tutaj za rzeka, czyli kilka hektaréow powierzchni, ogromne budynki, zatrudniajgcy 1000 oséb. Ale
wiem, Zze piwo mozna tu robi¢ bardzo przyzwoite a na pewno nie gorsze.” - Ryszard Hotubniak, Dyrektor
Marketingu Browar Piast.

,Jestem mile usatysfakcjonowany. Bolato mnie, Zze w takim miescie jak Wroctaw, z takimi tradycjami
piwowarskimi, nie ma faktycznie jednego przyzwoitego browaru. Ciesze sie. Jest to na razie poczatek. Jest
to na razie malenki Browarek, ale mam nadzieje, ze jak im sie uda, czego im naprawde szczerze zycze, s to
mtodzi, sympatyczni ludzie, odwaini przede wszystkim, to mam nadzieje, ze za nimi péjdg nastepni. Bo
ludzi odwaznych nie brakuje, i chetnych do picia piwa tez. | naprawde takie miasto jaki Wroctaw, zeby nie
miato swojego Browaru, to sie po porostu w gtowie nie miesci.” - Leszek Stala, Dyrektor Browaru Zakrzéw
,Wroctaw powinien mie¢ swoje piwo. Oni powinni wspiera¢ Wroctaw bo piwo jest takim produktem,

ktéry jak sie z pétki $cigga to wie sie skad. Zycze im duzo sukcesu.” - Fryderyk Krukowski, wieloletni Prezes
Browardéw Piastowskich.



